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Liite | Tarkastuselainlaakarin ilmoitus aluehallintovirastoon

Viranomaisen toiminnan tulee perustua lainsdddannéssd maariteltyyn toimivaltaan ja
viranomaistoiminnassa tulee noudattaa lainsdadannén vaatimuksia. Lainsdadannén
soveltamista koskevissa kysymyksissa ratkaisuvalta on toimivaltaisella
valvontaviranomaisella. Viranomaisohjeet eivat ole oikeudelliselta luonteeltaan muita
viranomaisia tai toimijoita sitovia. Viime kadessa lainsdadannon soveltamista koskevat
kysymykset ratkaisee tuomioistuin.

Tassa ohjeessa olevat suorat lainaukset lainsaadantotekstista on esitetty varillisella taustalla,
aariviivalla muusta tekstista rajattuna. Ohjeessa esitetyt tulkinnat ovat Eviran nadkemyksia
siitd, miten lainsdadantoa tulisi soveltaa.
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1 Yleista

2 Taustaa

Taman ohjeen tarkoituksena on ohjata ja yhdenmukaistaa tarkastuselainlddkarien
tekemaa nautojen puhtauden valvontaa teurastamoissa. Ohjeessa on kasitelty
lainsdddanndn vaatimuksia teuraseldinten puhtaudelle, teurastamon elainten
puhtautta koskevalle omavalvonnalle sekd tarkastuseldinlddkéarien suorittamalle
valvonnalle. Lisaksi ohjeessa on nautojen puhtauden arvioinnin avuksi valokuvia.
Vaikka ohje on tarkoitettu tarkastuseldinladkareille, myds muut viranomaiset,
alkutuotannon toimijat ja teurastamotoimijat voivat hyOodyntdd sitd. Ohjetta voi
soveltaa myds muiden teuraselainten kuin nautojen puhtauden valvontaan.

Teuraseldinten puhtaudesta on saadetty Euroopan unionin lainsaadanndssa ja
Suomen kansallisessa lainsaadanndssa. Koska teuraseldinten likaisuus on seka
elintarvikehygieeninen etta elainten hyvinvointiin liittyva ongelma, asiasta on saadetty
sekd elintarvike- ettd eldinsuojelulainsdddanndssa (lainsaadantdluettelo sivulla 11).
Lainsdadantd asettaa velvoitteita alkutuotannon toimijoille, teurastamotoimijoille ja
tarkastuselainlaékareille.

Naudat voivat kantaa taudinaiheuttajia, kuten salmonellaa tai enterohemorraagista
Escherichia colia (EHEC), oireettomasti suolistossaan. Suolistosta bakteereja erittyy
ajoittain ulosteisiin. Salmonellojen esiintyvyys suomalaisissa naudoissa on vahaista.
Sen sijaan EHEC-bakteeria eristetaan saanndéllisesti suomalaisilta naudoilta mm.
teurastamoilla tehtdavdn seurannan yhteydessd. Ihmiselle EHEC-bakteerin
infektiivinen annos on erittain pieni. Erityisesti lapsille ja vanhuksille tartunta voi olla
hengenvaarallinen.

Likaisen eldimen hygieeninen teurastaminen on vaikeaa, silld ulostetta ja
ulosteperaisia taudinaiheuttajia kulkeutuu teurastuksen aikana helposti ruhoon. Myds
viereiset ruhot voivat saastua likaisesta eldaimesta lahtevan polyn valityksella tai
valineiden ja pintojen valityksella puutteellisen tyéskentelyhygienian seurauksena.
Likaisten elainten aiheuttamien elintarviketurvallisuusvaarojen vuoksi Euroopan
unionin elintarvikehygienialainsaadantd saatelee tiukasti teuraselainten ja ruhojen
puhtautta. Euroopan komissio on puolestaan kaynnistéanyt vuonna 2014 nautojen
teurastushygienian parantamiseksi hankkeen, jossa etsitdan eri jasenmaissa
kaytossa olevia parhaita kaytantdja teurastushygienian parantamiseksi ja jaetaan
niista tietoa muille jAsenmaille. Useassa jasenmaassa kaytdsséa oleva teuraseldinten
puhtauden arviointi ja luokittelu on valittu hankkeessa yhdeksi parhaista
teurastushygieniaa edistavista kaytanndista. Muita hankkeessa tdmé&n ohjeen
laadintaan mennessa valittuja parhaita kaytantéja ovat ruhokontaminaation
seurantajarjestelmaét ja karvojen ajelu likaisilta elaimilta.

Likainen karvapeite heikentdd naudan hyvinvointia. Naudan karvaan ja ihoon lujasti
tarttunut lanta aiheuttaa naudalle kipua ja voi rikkoa ja tulehduttaa elaimen ihon.
Likainen karvapeite haittaa my6s naudan [Ammaonséaéatelya.
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3 Maaritelmat

Tassa ohjeessa tarkoitetaan:

1) alkutuotantopaikalla alkuperatilaa, alkutuotantotilaa tai eldinten pitopaikkaa,
josta eldin lahetetdan teurastamoon;

2) alkutuotannon toimijalla toimijaa, tuottajaa, elaimen omistajaa tai haltijaa,
joka pitaa tai kasvattaa eldimia ja lahettaa niita teurastettavaksi;

3) teurastamolla kotieldinten tai tarhatun riistan teurastamoa tai
pienteurastamoa, tai poroteurastamoa;

4) teurastamotoimijalla teurastustoimintaa harjoittavaa elintarvikealan toimijaa.

4 Alkutuotannon toimijan velvollisuudet

Yleinen elintarvikehygienia-asetus 852/2004
Liite I, A osa

4. Elaimia kasvattavien, pyytavien tai metsastavien tai eldinperéisten alkutuotannon
tuotteiden tuotantoa harjoittavien elintarvikealan toimijoiden on toteutettava seuraavat
asianmukaiset toimenpiteet tarpeen mukaan:

c) teuraaksi vietdvien eldinten ja tarpeen mukaan tuotantoeldinten puhtaus
varmistetaan niin pitkalti kuin mahdollista;

Eldinsuojelulaki 247/1996

3 § Yleiset periaatteet
— — Lisaksi eldintenpidossa on edistettava elainten terveyden yllapitamista seka otettava
huomioon elainten fysiologiset tarpeet ja kayttaytymistarpeet. — —

4 § Elainten pitopaikka
Eldimen pitopaikan on oltava riittavan tilava, suojaava, valoisa, puhdas ja turvallinen seka
muutoinkin tarkoituksenmukainen ottaen huomioon kunkin elainlajin tarpeet. — —

5 § Elainten hoito
Hoidossa olevaa eldinta ei saa jattdd hoidotta tai hylata. Elaimen on saatava riittéavasti sille
sopivaa ravintoa, juotavaa ja muuta sen tarvitsemaa hoitoa. — —

Eldinsuojeluasetus 396/1996

1 8 Yleiset vaatimukset

— — Pitopaikassa tulee voida yllapitdd puhtautta ja hyvaa hygieniaa ja siella olevat eldimet on
voitava tarkastaa ja hoitaa vaikeuksitta.

Pitopaikka ei saa vahingoittaa elainta eik& vaarantaa sen terveytta. — —

4 § Pitopaikan puhtaana- ja kunnossapito
Elaimen pitopaikka on pidettava puhtaana.
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8 § Terveydestd ja hyvinvoinnista huolehtiminen
Hoidossa olevan eldimen terveydesta ja yleisesté hyvinvoinnista seké eldimen puhtaudesta ja
sen tarvitsemasta muusta kehonhoidosta on huolehdittava.

Valtioneuvoston asetus nautojen suojelusta 592/2010

3 8§ Pitopaikan yleiset vaatimukset

Nautojen pitoon tarkoitettujen eldinsuojien ja karsinoiden sisapintojen seké nautojen pitoon
tarkoitettujen varusteiden ja laitteiden on oltava helposti puhtaana pidettavia ja tarvittaessa
desinfioitavissa. — —

Nautojen pitoon tarkoitetut elainsuojat, parret, karsinat, varusteet ja laitteet on pidettava
puhtaina ja tarvittaessa desinfioitava. — —

Elintarvikelainsdadannon  mukaan alkutuotannon toimijan tulee varmistaa
teuraseldinten puhtaus ja tarpeen mukaan myos tuotantoeldainten puhtaus. Lisaksi
teurastamoja koskeva lainsdadantt edellyttaa, ettd teurastamoon tuotavien eldinten
tulee olla puhtaita. Paras tapa vaikuttaa teuraseldinten puhtauteen on
ennaltaehkaista niiden likaantuminen alkutuotantopaikalla mahdollisimman hyvin.
Likaantumista voidaan estaa esimerkiksi riittavalla kuivituksella ja lannanpoistolla,
oikeanlaisilla lattia- ja parsirakenteilla, sopivalla ravinnolla seké& pitamalla elainten
karvapeitteet lyhyina. Ohjeita eldinten likaantumisen torjuntaan on saatavilla Eldinten
terveys ETT ry:n kotisivuilla: http://www.ett.fi/sisalto/nautojen-hyvinvointiohjeita. Jos
eldimet kuitenkin paasevat likaantumaan, ne olisi mahdollisuuksien mukaan
puhdistettava alkutuotantopaikalla ennen niiden lahettdmista teurastamoon,
esimerkiksi ajamalla karvat, harjaamalla tai pesemalld. Jos elaimet pestédan, niiden
tulisi antaa kuivua ennen Kkuljetusta teurastamoon, koska lika levidd maéarasta
karvapeitteesta erityisen helposti ruhoon. Puhdistustoimenpiteissé tulee huomioida
elain- ja tyosuojelunakokohdat. Koska eldinten puhdistus voi olla kaytanndssa
hankalasti toteutettavissa, on likaantumisen ennaltaehkaisy erittain tarkeaa.

Eldainsuojelulainsdadantd edellyttdd, ettd eldimen pitopaikka pidetdé&n puhtaana ja
myds eldimen puhtaudesta huolehditaan. Teuraseldinten huomattava likaisuus viittaa
elainsuojelulainsdadannon rikkomiseen alkutuotantopaikalla. Tarkastuselainlaakari
tekee likaisista teuraseldimista ilmoituksen aluehallintovirastoon, mika johtaa
alkutuotantopaikan eldinsuojelutarkastukseen.

Elainten puhtautta alkutuotantopaikalla valvoo kunnan
elintarvikevalvontaviranomainen osana alkutuotantopaikan elintarvikelainsadadannon
mukaista valvontaa. Lisaksi eldinten puhtautta alkutuotantopaikalla valvotaan eldinten
hyvinvointia koskevien valvontojen yhteydessa.

5 Teurastamotoimijan velvollisuudet

Eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus 853/2004
Liite Il, Il jakso: HACCP-PERIAATTEISIIN PERUSTUVIEN MENETTELYJEN TAVOITTEET

1. Teurastamoja hoitavien elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, ettd heidan
asetuksen (EY) N:o 852/2004 5 artiklan yleisten vaatimusten mukaisesti
toteuttamansa toimenpiteet tayttdvat vaara-analyysissa tarpeellisiksi katsotut
vaatimukset ja 2 kohdassa mainitut erityisvaatimukset.

2. Menettelyjen on taattava se, ettd jokainen teurastamoihin hyvéksytty eldin tai
tarvittaessa eldinerd tayttda seuraavat edellytykset:
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d) se on puhdas;

3. Jos elintarvikealan toimija ei pysty tayttdmaan jotain 2 kohdassa lueteltua vaatimusta,
hanen on ilmoitettava siité virkaelainladkarille ja toteutettava aiheelliset toimenpiteet.

Liite 111, I jakso, IV LUKU: TEURASTUSHYGIENIA

Kotieldaimina pidettyjen sorkka- ja kavioeldinten teurastustoimintaa harjoittavien elintarvikealan
toimijoiden on varmistettava seuraavien vaatimusten tayttyminen.

4. Elainten on oltava puhtaita.
Laitosasetus 795/2014

Lite 2 ERI TOIMIALOJEN LAITOSTEN RAKENTEELLISET JA TOIMINNALLISET
LISAVAATIMUKSET

Luku 1. Yleiset lisdvaatimukset teurastamoille ja riistan kasittelylaitoksille

1.5 Eldinten vastaanottoa ja lihantarkastusta koskevat toiminnalliset lisavaatimukset

1. Teurastamotoimija ei saa tuoda teurastamoon eldimid, jotka ovat niin likaisia, etta
teurastushygienia vaarantuu. Jos eldinten likaisuus havaitaan vasta teurastamossa, tulee
teurastamotoimijan puhdistaa eldin tai ryhtyd muihin toimenpiteisiin teurastushygienian
varmistamiseksi.

Liite 3 LAITOKSEN OMAVALVONTA

Luku 1. Omavalvonta

1.1. Yleiset omavalvontaa koskevat lisavaatimukset

5. Toimijan on sdilytettdvd omavalvonnan tallenteita vahintddn kaksi vuotta, ja vahintaan
vuosi elintarvikkeen viimeisen kayttopaivan tai parasta ennen -paivan jalkeen.

Luku 2. Eri toimialojen omavalvonnan tukijarjestelmien erityisvaatimukset
2.1. Kotielaimina pidettavien sorkka- ja kavioeldinten teurastamo ja pienteurastamo

2. Kuvaus eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen Il jakson I
mukaisesta eldinten tunnistamisesta, niiden terveyden, hyvinvoinnin ja puhtauden
varmistamisesta, sairaiksi epailtyjen elainten erottamisesta seka tulosten ilmoittamisesta
tarkastuselainlaakarille. Kuvauksen on tarvittaessa siséllettava ohjeet siitd, miten
lantaisten elainten hygieeninen teurastus varmistetaan.

Euroopan unionin lainsdadantt velvoittaa teurastamotoimijat varmistamaan HACCP-
periaatteisiin (vaarojen arviointi ja kriittiset hallintapisteet) perustuvilla menettelyilla,
ettd teurastamoon hyvéksytyt eldaimet ovat puhtaita. Jos teurastamoon on
vastaanotettu likainen eldin, teurastamotoimijan tulee ilmoittaa asiasta
tarkastuselainlaékarille. Lisdksi teurastamotoimijan tulee ryhtyd aiheellisiin korjaaviin
toimenpiteisiin.

Teurastamotoimija vastaa sekd omilla eldinkuljetuksillaan ettd sopimuskuljettajien
kuljetuksilla tuotavien elainten puhtaudesta. Teuraseldinten puhtauden arvioinnin
perusteella teurastamotoimija ratkaisee, voiko elaimen teurastaa hygieenisesti
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sellaisenaan, vaatiiko hygieeninen teurastus korjaavia toimenpiteita vai onko elain
niin likainen, ettei sita voi laitoksessa kayttssa olevien korjaavien toimenpiteidenkaan
jalkeen teurastaa hygieenisesti. Viimeksi mainitun kaltaisia elaimia ei tule tuoda
teurastamoon. Teurastamotoimijan tulisi varmistua siita, ettd myos sopimuskuljettajat
ovat tietoisia kuljetukseen otettavien eldinten puhtausvaatimuksista. Jos
teurastamotoimija toteaa, etta liian likaisia elaimia tuodaan teurastamoon, tai etta
eldaimet likaantuvat liikaa kuljetuksen aikana, teurastamotoimijan tulisi puuttua asiaan.

Teurastamon omavalvontasuunnitelmaan tulee sisaltyd kuvaus teuraseldinten
puhtauden varmistamisesta ja kuvaus siitd, kuinka tulokset ilmoitetaan
tarkastuselainlaékarille. Teurastamon omavalvonnan kuvauksesta tulisi ilmeta ainakin
milloin eldinten puhtaus arvioidaan, kuka arvioinnin tekee ja miten. Omavalvonnan
kuvauksen tulisi sisaltaa elainten likaisuudelle rajat, joiden mukaan eldinten
teurastuskelpoisuus maéaaritellaan. Lisdksi mahdolliset korjaavat toimenpiteet, kuten
eldinten pesu tai karvojen ajelu, tulisi olla kuvattu. Jos eldimet pestdan, niiden tulisi
antaa kuivua ennen teurastusta, koska lika levidd maréasta karvapeitteesta erityisen
helposti ruhoon. Jos teurastamotoimija ei pysty puhdistamaan teurastettavia elaimia,
olisi omavalvonnassa kuvattava, kuinka likaiset eldimet teurastetaan hygieenisesti ja
kuinka elintarvikkeiden turvallisuus varmistetaan. Hygieniasta ja elintarvikkeiden
turvallisuudesta voidaan huolehtia esimerkiksi teurastamalla likaiset eldimet
hidastetulla linjanopeudella paivan viimeising, nylkemalla likaiset eldimet
selkapuolelta aloittaen ja ohjaamalla eldinten ruhot ja elimet kuumennuskasittelyyn
Myds toimintatavat tilanteessa, jossa hygieeninen teurastaminen ei ole mahdollista,
olisi kuvattava. Esimerkiksi kuvaus siitd, miten erittdin likainen eldin poistetaan
linjasta tilanteessa, jossa eldaimen likaisuus havaitaan esimerkiksi navetan
valaistuksen puutteen tai karsinarakenteiden vuoksi vasta tainnutuksen jalkeen.

Teurastamotoimijalla on oltava kirjanpito toteuttamastaan omavalvonnasta. Kirjanpito
on sdilytettava vahintaan kaksi vuotta.

6 Tarkastuselainlaakarin velvollisuudet

Eldaimista saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetus 854/2004
Liite I, 1l jakso, | luku: TARKASTUSTULOKSISTA ILMOITTAMINEN

1. Virkaelainlaakarin on pidettava kirjaa tarkastustuloksista ja arvioitava niita.

2. a) Jos tuloksista kay ilmi tauti tai tila, jolla voi olla vaikutusta kansanterveyteen tai
elainten terveyteen taikka eldinten hyvinvoinnin vaarantumiseen, virkaelainlaakarin on
ilmoitettava asiasta elintarvikealan toimijalle.

b) Kun kyse on alkutuotantoa koskevasta ongelmasta, virkaeldinladkarin on
iimoitettava asiasta eldinten alkuperédtilan hoitavalle eléinlaakarille, eldinten
alkuperatilasta vastaavalle elintarvikealan toimijalle (edellyttden, etté tallainen tieto ei
vaikuta oikeudellisiin seuraamuksiin) seka tarvittaessa eldinten alkuperatilan tai
metsastysalueen valvonnasta vastaavalle toimivaltaiselle viranomaiselle.

c) Jos Kkyseiset eldaimet on kasvatettu toisessa jasenvaltiossa tai yhteisdn
ulkopuolisessa maassa, virkaeladinlaakarin on ilmoitettava asiasta laitoksen
sijaintijasenvaltion toimivaltaiselle viranomaiselle. Toimivaltaisen viranomaisen on
toteutettava asianmukaiset toimenpiteet sovellettavan yhteison lainsdadannon
mukaisesti.

3. Tarkastusten ja kokeiden tulokset on tallennettava asianmukaisiin tietokantoihin.
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Liite 1, Il jakso, Il luku: ELAVIA ELAIMIA KOSKEVAT PAATOKSET

3. \Virkaelainladkarin on todennettava, etta elintarvikealan toimijan asetuksen (EY) N:o
853/2004 mukaista velvoitetta noudatetaan, varmistaakseen, ettd elaimid, joiden
nahan tai karvan kunto on sellainen, etta lihan saastumisriski teurastuksen aikana on
lian korkea, ei teurasteta ihmisravinnoksi, ellei niitd ensin puhdisteta.

Liite I, Il jakso, V luku: LIHAA KOSKEVAT PAATOKSET

1. Liha on todettava ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi, jos:

s) siind nakyy likaa taikka ulosteperaista tai muuta saastumista;
Toimeenpanoasetus 2074/2005
Liite 1, 1l jakso, Il luku ALKUPERATILALLE ANNETTAVA PALAUTE

1. Virkaelainladkari voi kayttdd lisdyksessd vahvistettua asiakirjamallia kirjatessaan
asiaankuuluvat tarkastustulokset, jotka on ilmoitettava tilalle, jossa elaimia kasvatettiin
ennen teurastusta samassa jasenvaltiossa, asetuksen (EY) N:o 854/2004 liitteessa |
olevan Il jakson | luvun mukaisesti.

2. Toimivaltainen viranomainen on vastuussa asiaankuuluvien tarkastustulosten
ilmoittamisesta silloin, kun eldimet kasvatetaan toisessa jasenvaltiossa sijaitsevalla
tilalla, ja h&nen on taytettava lisayksessé oleva asiakirjamalli seka lahettdvan etté
vastaanottavan maan kielella.

Lihantarkastusasetus 590/2014

7 § Lihantarkastus 3 mom.
Tarkastuselainlaékarin on todennettava, ettd teurastamotoimija on tayttdnyt elaimista
saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen Il jaksojen Il ja lll velvoitteet.

8 8§ Lihan arvostelu
— — Lisaksi tarkastuselainlaakari voi maarata lihan kasittelylle erityisehtoja muulloinkin, jos han
katsoo, etta se on elintarviketurvallisuuden vuoksi tarpeen. — —

13 § Tarkastuselainlaakarin lihantarkastuskirjanpito

Tarkastuseldinlaakarin kirjanpidosta on kaytava ilmi:

3) elainten hyvinvointiin liittyvat toimenpiteet;

9) lihantarkastukseen liittyvat muut toimenpiteet, iimoitukset viranomaisille ja alkutuotannon
toimijalle annetut tiedot;

Kirjanpitoa on sailytettava 10 vuotta.

14 § Tarkastuselainlaakarin todentamiskirjanpito

Tarkastuseldinladkarin on valvottava teurastamotoimijan toimintaa otannan perusteella.
Tarkastuselainlaakarin on pidettava kirjaa suorittamastaan valvonnasta seka toimenpiteistaan
epakohtien poistamiseksi seuraavien asioiden osalta:

4) eldinten puhtauden varmistaminen;

Kirjanpitoa on sdilytettava 10 vuotta.

15 § Lihantarkastukseen liittyva tarkastuselainlaakarin ilmoittamisvelvollisuus 1 mom.
— — Elainten hyvinvointiin liittyvista ilmoituksista séadetaan elainsuojelulain (247/1996) 41
§:ssd.
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16 § Alkutuotannon toimijalle iimoitettavat tiedot

Elaimistd saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetuksen liitteen | jakson Il luvussa | ja
toimeenpanoasetuksen liitteen | luvussa Il sdadetdan tarkastuselainlaakarin velvollisuudesta
ilmoittaa alkutuotannon toimijalle merkittavista elintarviketurvallisuuteen, eldintauteihin ja
elainten hyvinvointiin vaikuttavista 16ydoksista.

Liite 1 LIHANTARKASTUS

Luku 6. Alkutuotannon toimijalle ilmoitettavat tiedot

1. Tarkastuseldinladkarin on ilmoitettava alkutuotannon toimijalle silloin kun toimijan
elaimissa on todettu muita kuin tavanomaisia lihantarkastusloydoksia, jotka liittyvat
elintarviketurvallisuuteen, eldinten hyvinvointiin tai eldintauteihin.

2. Tarkastuseldinlaakarin on toimitettava toisesta jasenvaltiosta teurastukseen tulleita
elaimia koskeva palaute viipymatta kayttden toimeenpanoasetuksen liitteen |
palautemallia.

3. Tarkastuselainlagkarin on annettava lihantarkastuspdatos elintarvikelain 43 a 8:n
mukaisesti. Silloin kun teurastamotoimija on lain tarkoittama asianosainen, jolle
lihantarkastuspaatds toimitetaan, on tarkastuseldinladkarin varmistettava, etta
teurastamotoimija toimittaa lihantarkastuspaatoksen tiedot ja muut lainsaadannon
edellyttamat tiedot alkutuotannon toimijalle.

Eléinsuojelulaki 247/1996

41 § limoitukset 2 mom.

Jos tarkastuselainlaakari epailee, etta tata lakia taikka sen nojalla annettuja sdannoksia tai
madrayksia  taikka lopetusasetusta on rikottu teuraseldimia  toimittavassa
elaintenpitoyksikdssa, hanen on ilmoitettava asiasta sille aluehallintovirastolle, jonka
toimialueella elaintenpitoyksikkd sijaitsee.

Valvonta-asetus 882/2004

54 artikla Sdannosten noudattamatta jattAmisesta seuraavat toimet

1. Kun toimivaltainen viranomainen toteaa, ettd sédnndksid ei noudateta, sen on toteutettava
toimenpiteita sen varmistamiseksi, etta toimija korjaa tilanteen. Paattdessaan toimenpiteista
toimivaltaisen viranomaisen on otettava huomioon saénndsten noudattamatta jattdmisen
luonne seka se, missd maarin kyseinen toimija on aiemmin jattanyt noudattamatta
saannoksia.

6.1 Eldinten puhtauden valvonta ante mortem -tarkastuksen yhteydessa

Tarkastuseldinlaakarin tulee valvoa, ettei teurastamotoimija teurasta niin likaisia
elaimid, ettd lihan saastumisriski teurastuksen aikana olisi liian korkea.
Teurastettavien eldinten puhtautta valvotaan ante mortem -tarkastuksen yhteydessa.
Tarkastuseldinlaakarin  tulee arvioida, onko teurastamotoimija noudattanut
elintarvikelainsaadanndssa  teurastettavien  eldainten  puhtaudelle  asetettuja
vaatimuksia ja onko alkutuotantopaikalla noudatettu eldinsuojelulainsdadantoa.
Taman ohjeen lopussa olevaa kuvallista luokitteluohjetta voidaan kayttda apuna
elainten puhtauden valvonnassa. LOyddsten kirjaamiseen voidaan kayttaa Eviran
ohjeen 16002 mukaisia koodeja.

Jos tarkastuselainlaakari havaitsee ante mortem -tarkastuksen yhteydessa eldimen
olevan niin likainen, ettei sitd voi teurastaa hygieenisesti, elaintd ei hyvaksyta
teurastukseen. Luokitteluohjeen mukaiseen luokkaan 3 (erittéin likainen) kuuluvat
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elaimet tulee hylatd ante mortem -tarkastuksessa. Jos elaimen likaisuutta ei ole
havaittu ante mortem -tarkastuksessa esimerkiksi valaistuksen puutteen tai
karsinarakenteiden vuoksi ja eldaimen likaisuus havaitaan vasta tainnutuksen jalkeen,
elain tulee hylata ja poistaa linjasta.

6.2 Teurastamotoimijan eldinten puhtautta koskevan omavalvonnan valvonta

Tarkastuselainlaakarin tulee arvioida omavalvontasuunnitelmassa kuvattujen eldinten
puhtautta ja hygieenista teurastamista koskevien toimenpiteiden sopivuus, riittavyys
ja toteuttamiskelpoisuus laitoksessa. Tarkastuselainlaakarin velvollisuus on liséksi

todentaa teurastamotoimijan omavalvonnan toimivuus. Vastuu
elintarviketurvallisuudesta ja teurastamoon tuotujen likaisten eldinten edellyttdmien
korjaavien toimenpiteiden suorittamisesta on teurastamotoimijalla.

Teurastamotoimijan tulee itse huomata likaiset eldimet omavalvonnassaan, ilmoittaa
niista tarkastuselainlaakarille ja aloittaa korjaavat toimenpiteet.

Teurastamotoimijan elainten puhtautta koskevan omavalvonnan
vaatimustenmukaisuus todennetaan otannalla. Vertaamalla teurastamon navetan
elainten puhtautta teurastamotoimijan tata koskevaan kirjanpitoon
tarkastuselainlaakari VOI todentaa omavalvonnan asianmukaisuutta.
Tarkastuseldinlaakarin tulee my6s todentaa, ettda teurastamoon vastaanotetuista
likaisista elaimista on ilmoitettu ja ettd suunnitellut korjaavat toimenpiteet suoritetaan
asianmukaisesti. Tarkastuselainldékarilla on oltava kirjanpito suorittamastaan
todentamisesta. Kirjanpito on sailytettava 10 vuotta.

Elintarvikelainsdddannén nojalla tehtavan elainten puhtauden valvonnan tulokset
kuuluvat valvontatietojen julkistamisjarjestelma Oivan piiriin. Teurastamoon
vastaanotettavien eldinten puhtautta arvioidaan kohdassa 9.3 “Elainten
kuljettaminen”, ja elavien eldinten erottelu ja teurastusjarjestelyt arvioidaan kohdassa
9.7 "Teurastamolle tuotujen eldinten erottelu.”

Jos teurastamotoimijan omavalvonta ei ole riittdvaa, tarkastuseldinladkéarin on
kaynnistettava elintarvikelain mukaiset valvontatoimenpiteet. Tarkastuseldinlaéakarin
tulee kirjata teuraseldinten puhtautta koskevassa omavalvonnassa havaitsemansa
epakohdat. Erittain likaisista eldimistd on hyva ottaa valokuvia, jotka liitetaan
valvontakirjanpitoon. Pienista epakohdista, jotka eivat heikenna
elintarviketurvallisuutta, annetaan teurastamotoimijalle huomautus.
Elintarviketurvallisuutta heikentavista epakohdista teurastamotoimijalle annetaan joko
kehotus tai maarays. Elintarviketurvallisuutta vaarantavien epakohtien korjaamisesta
tulee aina antaa maardys. Samoin, jos teurastamotoimija ei noudata maéardajassa
epakohdasta aiemmin annettua korjauskehotusta, asiasta annetaan ma&aarays.
Hallinnollisten pakkokeinojen kayttéa on ohjeistettu Eviran ohjeessa 100011 "Opas
elintarvikelain mukaisten hallinnollisten pakkokeinojen kaytosta
elintarvikevalvonnassa.”

Tarkastuseldinlaakarin tulee huomioida, ettd hé&n voi kohdistaa -elintarvikelain
mukaisia valvontatoimenpiteitd ainoastaan teurastamotoimijaan. Teurastamotoimija
on kuitenkin vastuussa myds sopimuskuljettajien teurastamolle tuomien eldinten
puhtaudesta. Tarkastuseldinlaékarin tulee valvoa, ettda teurastamotoimija on
puuttunut asiaan, jos kuljettaja tuo liian likaisia elaimia teurastamoon. Lisaksi jos
tarkastuselainlaékari katsoo, ettd teurastamon tekemat toimenpiteet likaisen eldimen
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teurastuksessa ovat elintarviketurvallisuuden  takaamiseksi riittmattéomia,
tarkastuselainladkari voi maarata likaisesta elaimesta saatavan lihan
kuumennuskasittelyyn tai hylata ruhon ja elimet.

6.3 Eldinten puhtaus ja elainsuojelu

Lihantarkastusasetuksessa ja eldinsuojelulaissa saadetdan tarkastuselainladkarin
ilmoittamisvelvollisuudesta. Jos tarkastuseldinlaakari epdilee, etta teuraseldinten
alkutuotantopaikalla on rikottu eldinsuojelulainsaadéantéd, hanen tulee ilmoittaa
epdilystaan siihen aluehallintovirastoon, jonka toimialueella alkuperétila sijaitsee.
lImoituksesta aluehallintovirastoon tulisi iimeta seuraavat asiat:

Elaimen omistajan nimi

Tilatunnus

Pitopaikan osoite

Naudan (nautojen) EU-tunnus (tunnukset)

Epailty tai todettu hyvinvointiongelma

Paivamaara, jolloin hyvinvointiongelma havaittiin

Tarkastuseldinlaakarin virkapaikka, virka-asema ja yhteystiedot

llImoitus  aluehallintovirastoon  voidaan  tehdd  esimerkiksi  sdhkopostilla
vapaamuotoisesti tai kayttaden tdman ohjeen liitteena olevaa Eviran lomaketta.

Tarkastuseldinlaakarin tulee aina tehda ilmoitus aluehallintovirastoon taman ohjeen
lopussa olevan luokitteluohjeen mukaiseen luokkaan 3 (erittéin likainen) kuuluvasta
eldimesta. Luokan 3 elain on likainen vatsaan tai kylkiin asti. Lantaa on tarttunut kiinni
eldaimen karvoihin ja ihoon (lantapanssari) laajalla alueella tai useammalla pienella
alueella. Ilmoitus aluehallintovirastoon tulee tehdd myo6s sellaisesta luokan 2
(likainen) eldimestd, jonka likaisuus antaa aiheen epailla, ettéa elaimen alkuperétilan
olosuhteet saattavat olla eldinsuojelulainsdadannén vastaiset. Esimerkiksi
tapauksissa, joissa samalta tilalta on tullut useita luokan 2 (likainen) elaimia joko
samanaikaisesti tai toistuvasti, tai eldaimellda on laaja, kylkiin asti ulottuva
lantaisuusalue. Aluehallintovirastoon tulee ilmoittaa tilalta tulleiden luokan 2 (likainen)
ja luokan 3 (erittéain likainen) eldinten maara. Tarkastuseldinlddkarin olisi hyva
valokuvata ainakin erittain likaiset eldaimet ja liittd& valokuvat valvontakirjanpitoonsa.

Elainten hyvinvointiin  liittyvat toimenpiteet ja ilmoitukset viranomaisille tulee
sisdllyttaa  valvontakirjanpitoon.  Tarkastuselainladkarin  tulee pitdd Kkirjaa
aluehallintovirastoon tekemistéan ilmoituksista. Kirjanpito on séilytettava 10 vuotta.

6.4 Alkutuotannon toimijalle ilmoitettavat tiedot

Teuraseldinten likaisuus heikentdd sekd elintarviketurvallisuutta etta eldinten
hyvinvointia. Koska alkutuotannon toimijalle tulee ilmoittaa merkittavista
elintarviketurvallisuuteen, eldintauteihin  ja eldinten hyvinvointiin  vaikuttavista
l6ydoksistd, tarkastuselainlaakarin tulee varmistua, etta teurastamotoimija toimittaa
tiedon luokkien 2 (likainen) ja 3 (erittéin likainen) eldaimistéa lihantarkastuspaatoksen
mukana alkutuotannon toimijalle.
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7. Keskeistéd lainsdadantdéa ja ohjeita

Ohje pohjautuu alla olevaan lainsdadantoon. Lainsdadantdomuutokset tulee ottaa
huomioon.

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 178/2002
elintarvikelainsdadantdd koskevista yleisistd periaatteista ja vaatimuksista,
Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaisen perustamisesta seka
elintarvikkeiden turvallisuuteen liittyvista menettelyista (yleinen

elintarvikeasetus)
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?qid=1464690385576&uri=CELEX:02002R0178-20140630

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004

elintarvikehygieniasta (yleinen elintarvikehygienia-asetus)
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?qid=1464690489109&uri=CELEX:02004R0852-20090420

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 853/2004 elainperaisia
elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasdédnngistd (elaimista saatavien

elintarvikkeiden hygienia-asetus)
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?qid=1464690593960&uri=CEL EX:02004R0853-20160401

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 854/2004
ihmisravinnoksi tarkoitettujen eléinperaisten tuotteiden virallisen valvonnan
jarjestamista koskevista erityissaannoista (elaimista saatavien elintarvikkeiden

valvonta-asetus)
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?qid=1464690639532&uri=CELEX:02004R0854-20150101

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 882/2004 rehu- ja
elintarvikelainsdadannon seka eldinten terveytta ja hyvinvointia koskevien
saantdjen mukaisuuden varmistamiseksi suoritetusta virallisesta valvonnasta

(valvonta-asetus)
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?qid=1464690681840&uri=CELEX:02004R0882-20140630

Komission asetus (EY) N:o 2074/2005 Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetuksen (EY) N:o 853/2004 soveltamisalaan kuuluvia tuotteita seka
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetusten (EY) N:o 854/2004 ja (EY) N:o
882/2004 mukaisen virallisen valvonnan jarjestdmista  koskevien
taytantdonpanotoimenpiteiden vahvistamisesta, poikkeuksen tekemisesta
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetukseen (EY) N:o 852/2004 seka
asetusten (EY) N:o 853/2004 ja (EY) N:o 854/2004 muuttamisesta

(toimeenpanoasetus)
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?qid=1464690730045&uri=CELEX:02005R2074-20160101

Elintarvikelaki 23/2006
http://www.finlex.fi/fi/laki/ajantasa/2006/20060023

Elainsuojelulaki 247/1996
http://www.finlex.fiffi/laki/ajantasa/1996/19960247

Maa- ja metsatalousministerion asetus 795/2014 laitosten

elintarvikehygieniasta (laitosasetus)
http://mmm.fi/lainsaadanto/elaimet-elintarvikkeet-ja-terveys/lainsaadanto/i-rekisteri


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?qid=1464690385576&uri=CELEX:02002R0178-20140630
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?qid=1464690489109&uri=CELEX:02004R0852-20090420
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?qid=1464690593960&uri=CELEX:02004R0853-20160401
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?qid=1464690639532&uri=CELEX:02004R0854-20150101
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?qid=1464690681840&uri=CELEX:02004R0882-20140630
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?qid=1464690730045&uri=CELEX:02005R2074-20160101
http://www.finlex.fi/fi/laki/ajantasa/2006/20060023
http://www.finlex.fi/fi/laki/ajantasa/1996/19960247
http://mmm.fi/lainsaadanto/elaimet-elintarvikkeet-ja-terveys/lainsaadanto/i-rekisteri
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Maa- ja metsatalousministerion asetus 590/2014 lihantarkastuksesta

(lihantarkastusasetus)
http://mmm.fi/lainsaadanto/elaimet-elintarvikkeet-ja-terveys/lainsaadanto/j-rekisteri

Elainsuojeluasetus (396/1996)
http://www.finlex.fi/fi/laki/ajantasa/1996/19960396

Valtioneuvoston asetus nautojen suojelusta 592/2010
http://www.finlex.fi/fi/laki/ajantasa/2010/20100592

Aiheeseen liittyvia Eviran ohjeita:

Elaimen elavana tarkastaminen (ante mortem -tarkastus) osana
lihantarkastusta 16028

https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-
ohjeet/elintarvikkeet/laitokset/liha/eviran_ohje 16028 1.pdf

Elintarvikeketjutietojen toimittaminen ja valvonta 16005
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-
ohjeet/elintarvikkeet/laitokset/liha/eviran_ohje 16005 4.pdf

Ohje lihan arvostelusta lihantarkastuksen yhteydessa 16002
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-
ohjeet/elintarvikkeet/laitokset/liha/eviran_ohje 16002 2.pdf

Elintarvikehuoneiston riskiperusteinen valvonta 16044
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-
ohjeet/elintarvikkeet/elintarvikehuoneistot/elintarvikehuoneiston-riskiperusteinen-valvonta. pdf

Elintarvikehuoneiston omavalvonnan riskiperusteinen valvonta 16043
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-
ohjeet/elintarvikkeet/elintarvikehuoneistot/eviran_ohje 16043.pdf

Opas elintarvikelain  mukaisten hallinnollisten pakkokeinojen kaytosta

elintarvikevalvonnassa 100011

https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-
evirasta/julkaisut/oppaat/opas_elintarvikelain_mukaisten_hallinnollisten_pakkokeinojen_kaytosta_elintarvik
evalvonnassa_fi.pdf

Elintarvikevalvontatietojen Oiva-julkistamisjarjestelma 10504
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-
ohjeet/elintarvikkeet/elintarvikehuoneistot/elintarvikevalvontatietojen-oiva-julkaisujarjestelma.pdf

Oiva-arviointiohje 9.3 Eldinten kuljettaminen

Oiva-arviointiohje 9.7 Teurastamolle tuotujen eldinten erottelu
https://www.oivahymy.fi/files/attachments/fi/oiva/oiva-arviointiohjeet hyvaksytyt 18.12.2015.pdf



http://mmm.fi/lainsaadanto/elaimet-elintarvikkeet-ja-terveys/lainsaadanto/j-rekisteri
http://www.finlex.fi/fi/laki/ajantasa/1996/19960396
http://www.finlex.fi/fi/laki/ajantasa/2010/20100592
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-ohjeet/elintarvikkeet/laitokset/liha/eviran_ohje_16028_1.pdf
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-ohjeet/elintarvikkeet/laitokset/liha/eviran_ohje_16028_1.pdf
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-ohjeet/elintarvikkeet/laitokset/liha/eviran_ohje_16005_4.pdf
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-ohjeet/elintarvikkeet/laitokset/liha/eviran_ohje_16005_4.pdf
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-ohjeet/elintarvikkeet/laitokset/liha/eviran_ohje_16002_2.pdf
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-ohjeet/elintarvikkeet/laitokset/liha/eviran_ohje_16002_2.pdf
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-ohjeet/elintarvikkeet/elintarvikehuoneistot/elintarvikehuoneiston-riskiperusteinen-valvonta.pdf
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-ohjeet/elintarvikkeet/elintarvikehuoneistot/elintarvikehuoneiston-riskiperusteinen-valvonta.pdf
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-ohjeet/elintarvikkeet/elintarvikehuoneistot/eviran_ohje_16043.pdf
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-ohjeet/elintarvikkeet/elintarvikehuoneistot/eviran_ohje_16043.pdf
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/julkaisut/oppaat/opas_elintarvikelain_mukaisten_hallinnollisten_pakkokeinojen_kaytosta_elintarvikevalvonnassa_fi.pdf
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/julkaisut/oppaat/opas_elintarvikelain_mukaisten_hallinnollisten_pakkokeinojen_kaytosta_elintarvikevalvonnassa_fi.pdf
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/julkaisut/oppaat/opas_elintarvikelain_mukaisten_hallinnollisten_pakkokeinojen_kaytosta_elintarvikevalvonnassa_fi.pdf
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-ohjeet/elintarvikkeet/elintarvikehuoneistot/elintarvikevalvontatietojen-oiva-julkaisujarjestelma.pdf
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-ohjeet/elintarvikkeet/elintarvikehuoneistot/elintarvikevalvontatietojen-oiva-julkaisujarjestelma.pdf
https://www.oivahymy.fi/files/attachments/fi/oiva/oiva-arviointiohjeet_hyvaksytyt_18.12.2015.pdf
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LUOKITTELUOHJE

Luokitteluohje

Elaimet luokitellaan niiden puhtauden perusteella kolmeen luokkaan:
e Luokka 1: puhdas tai hieman likainen
e Luokka 2: likainen
e Luokka 3: erittéin likainen

Luokan 1 elain

Luokkaan 1 kuuluva elain on puhdas tai vain hieman likainen. Hieman likaisella
elaimella likaa on vain pienelld alueella. Likaantunut alue voi olla laajempi, jos likaa
on vain ohuelti, kevyesti karvoihin tarttuneena. Eldin voidaan teurastaa hygieenisesti
noudattaen teurastamossa normaalisti kaytettavia tydtapoja. Esimerkkikuvia luokkaan
1 kuuluvista elaimista:

Kuva 1-1 Puhdas eléin



> Esittelija Sivu/sivut 14/ 25
| EVI ra Hyvaksyja Ohje / versio
Kayttoonotto

Yksikdn nimi (Arial 8)
Nautojen puhtauden valvonta teurastamossa
LUOKITTELUOHJE

Kuva 1-2 Hieman likainen eldin. Elaimella on likaa vain pienelld alueella.
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Kuva 1-3 Puhdas elain
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Kuva 1-4 Hieman likaisia eldimia. Elaimilla on likaa pientd aluetta laajemmalla
alueella, mutta likaa on ohuelti, vain kevyesti karvoihin tarttuneena.
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Luokan 2 elain

Luokkaan 2 kuuluva elain on selvasti likainen. Elain on likainen, kun silla on likaa
vatsaan tai kylkiin asti ulottuvalla alueella, tai elaimessa on useita pienempia likaisia
alueita. Eldimen hygieeninen teurastaminen vaatii teurastamolta ylimaaraisia
toimenpiteitd, jotta voidaan vélttaa lihan saastuminen. Esimerkkikuvia luokkaan 2
kuuluvista elaimista:

Kuva 2-1 Likainen eldin. Elaimen likaisuusalue ulottuu vatsaan ja kylkiin asti.
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Kuva 2-2 Likainen eléin. Eldaimella on lahes yhtenainen likaisuusalue vatsassa.
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Kuva 2-3 Likainen eléin. Elaimella on yhtendinen vatsaan ja kylkiin asti ulottuva
likaisuusalue.



o Esittelija Sivu/sivut 20/ 25
| EV I ra Hyvaksyja Ohje / versio
\ Kayttoonotto

Yksikdn nimi (Arial 8)
Nautojen puhtauden valvonta teurastamossa
LUOKITTELUOHJE

Kuva 2-4 Likainen eldin. Eldimella on yhtendinen vatsaan ja kylkiin asti ulottuva
likaisuusalue.
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Kuva 2-5 Likainen eléin. Eldaimen likaisuusalue ulottuu vatsaan ja kylkiin asti.
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Luokan 3 elain

Luokkaan 3 kuuluva eléin on erittéin likainen. Likaisuusalue ulottuu vatsaan tai kylkiin
asti, ja elaimella on lantapanssaria laajalla alueella tai useammalla pienella alueella.
Luokkaan 3 kuuluvia eldimid ei saa ottaa vastaan teurastamoon. Luokan 3 eldimet
hylataan ante mortem -tarkastuksessa. Esimerkkikuvia luokkaan 3 kuuluvista
elaimista:

Kuva 3-1 Erittdin likainen eldin. Eldaimen likaisuusalue ulottuu vatsaan ja kylkiin asti,
ja eldimella on lantapanssaria laajalla alueella.
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Kuva 3-2 Erittain likainen eldin. Eldaimell& on lantapanssaria laajalla alueella.



® Esittelija Sivu/sivut 24125
EV I ra Hyvaksyja Ohje / versio
Kayttsonotto

Yksikon nimi (Arial 8)
Nautojen puhtauden valvonta teurastamossa
LUOKITTELUOHJE

Kuva 3-3 Erittdin likainen eldin. Eldaimella on lantapanssaria laajalla alueella.
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